Inbjudan till kurs
Utreda matforgiftningar och hitta
orsaken?

31 januari 2024
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Alla inspektorer gor tabbar nigon ging - lir dig und-
vika fallgroparna och né bist resultat i tillsynen!

Det kan vara nog si svirt att hitta orsaken till en matférgiftning och méanga ganger
avslutas utredningen utan att ansvarsfrigan kan faststillas

Bevissvarigheter och tvekan om utredningen héller kan vara orsaker till detta, men
med ritt utredningsmetodik kan man ofta nd lingre 4n man tror! En hallbar utred-
mimg kan anvindas i domstol.

Per Nilsson, livsmedelskonsult och forfattare berdttar om hur olika livsmedelsburna
utbrott har 16sts och dven om hur provtagning och analys kan anvindas.
Han kommer in pa utredningar av matforgiftningar. Hur gar det till?

Hur ser lagstiftningen ut och samverkan med andra, Smittskydd, , Livsmedelsver-
ket, Folkhilsomyundigheten Du far lira dig hur provtagning och analys kan anvin-
das vid utredning av matforgiftningar.

Case 1 Deltagarna far ett fall att reda ut med hjilp av hindelser och ledtridar. In-
delning sker till mindre arbetsgrupper dir deltagarna reder ut vad som har hint.

Exempel pa utbrott for att illustrera vilka agens som kan orsaka utbrott och vad
man som inspektor bor tinka pa

Case 2. Vattenutbrott Deltagarna far ett fall att utreda och avgéra om polisan-
milan ska ske. Genomging med slutsatser och resultat, svarigheter, behov av

mera kunskaper osv..

Under kursdagen lir du dig att bli mer framgéngsrik vid utredning av matforgift-
ninga

Vilkommen till en inspirerande dag,!

Program 31 jan 2024

08.30-08.50 Samling test av uppkoppling

08.50-09.00 Intro till kursen.
Lars-Eric Sjolander, moderator

09.00- 11.45 Introduktion till utredningar om matférgiftningar
- Gillande lagstiftning Utreda matférgiftningar hur gér det till?
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- Samverkan med andra, smittskydd, Livsmedelsverket,
Folkhilsomyundigheten

-Provtagningens roll vid utredning av livsmedelsburna utbrott
Per Nilsson, livsmedelskonsult, forfattare och internationell expert

11.45-12.45 Lunch

12.45-13.45

- Info om mikroorganismer, symtom, inkubationstider, tillvixt, temperaturer
- Info om olika livsmedel, férekomst av olika mikroorganismer och hur de
kan bli ett problem

- Exempel pa utbrott for att illustrera vilka agens som kan orsaka utbrott och
vad man som inspekt6r bor tinka pa.

Case 1

Deltagarna far ett fall att reda ut med hjilp av hindelser och ledtradar.
Indelning sker till mindre arbetsgrupper dir deltagarna reder ut vad som har
hint. Arbetsuppgifter delas ut dir tiden f6r utredning och svar begrinsas.

Genomgang med slutsatser och resultat, svarigheter, behov av mera
kunskaper osv.

14.40-15.00 Kaffe/te och kaka

15.00-16.10

Case 2

Deltagarna far ett fall att utreda och avgdra om polisanmilan ska ske. Vilka
fakta ska samlas in frin bérjan? En del fakta kan bara samlas in da och
forsvinner sedan.

Avslutande diskussion

ca 16.30 Kursen avslutas senast

Kurslokal

Digitalt i zoom

Bestallningsvillkor

Anmilan 4r bindande och konferensavgiften
Mé|gru pp faktureras 30 dagar netto. Dréjsmaélsrinta debiteras
Kommunernas miljokontor, linsstyrelsernas med 8 % utdver gillande referensrinta.

personal for livsmedelskontroll, Gvriga statliga

myndigheter och fortroendevalda i nimnder och f .
styrelser. Information

Limnas av Lars-Eric Sjélander, Forum Miljé & Hilsa

. pé telefon: 070-792 56 67.
Konferensavgift

5695 kronor Vid fler 4n 2 anmailda personer frin en ..
och samma arbetsplats ges rabatt. Anmalan o

5 st eller fler utgir 10 procent rabatt. Priset ir exklu- OBS! Begrinsat antal platser. Anmil dig via e-post;
sive moms. info@fmbh.se For mer information om vira kurser se
OBS! Ni kan vilja pé att ta kostnaden pa drets eller http:/ /www.fmh.se/index.php?id=3340
niista drs budget.

OBS! En anmilan giller en inloggning vid en
personlig dator. Om fler vill gi kursen krivs fler
anmailningar.

Sista anmilningsdag ér fredag den
26 januari 2024
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