Inbjudan till fordjupningskurs
Effektiv tillsyn av mindre
dricksvattenanlaggningar

28 maj 2022

Samhallsbyggnadshuset
Gustaf Lovéns gata 30
Karlstad
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Hur genomfor vi effektiv tillsyn och kontroll av
mindre dricksvattenanliggningar?

I fordjupningskursen har vi fokus pa praktisk kontroll i falt. Hér stills
inspektéren infor vilka metoder som kan anvindas vid kontroll av mindre
dricksvattenanliggningar. Vilka férberedelser b6r goras? Vad ska kontrolleras
P4 plats och hur ska det g till? Hur sker kontroll av analysprotokoll, kontroll
av faroanalys och faroanalys med eventuell HACCP? Vad bér inga i en rap-
port efter besoket?

Det blir ocksa fokus pa hur HACCP for mindre dricksvattenanldggningar
kan och ska se ut.

Teori varvas med praktiska exempel och 6vningar i grupp. Mélgruppen ér
inspektorer som gatt FMH:s grundkurs ”Effektiv tillsyn av mindre dricksvat-
tenanlidggningar” och erfarna inspektérer som behover fordjupade kunska-
per och mer praktiska tips.

Malet med kursdagen r att fa tips och verktyg som férenklar tillsynsarbetet
och att férebygga dricksvattenutbrott.

Kursledare ir Per Nilsson, livsmedelskonsult och forfattare. Han har 30 ars
erfarenhet av dricksvattenfragor bade som inspektor, konsult och internatio-
nell expert.

Pa en dag far du férdjupad kunskap for att na bést resultat i tillsynen av sma
dricksvattenanliggningar.

Vilkommen till en inspirerande kursdag!

Program
08.30-09.20 Samling med kaffe/te och smorgas

09.20-09.30 Intro till kursen.
Lars-Eric Sjolander, moderator

09.30- 12.00 Dricksvattenkontroll i praktiken
Per Nilsson, dricksvattenexpert och forfattare

- Forberedelser for kontroll
- Kontroll pa plats, vad bor den fokusera pa? - 6vning en priolista ska skapas.
- Genomgéng och synpunkter pa grupparbetet
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- Undersékningsprogram och kontroll av analysprotokoll
- Vad indikerar olika analysparametrar?

12.00-13.00 Lunch

13.00 - 14.40
- Kontroll av faroanalys och eventuell HACCP
- Hur HACCP fungerar for dricksvattenanliggningar

- Arbete i grupp - praktiskt arbete som utgar fran befintliga anliggningar
och hur HACCP kan se ut f6r dessa anldggningar

Ovningsuppgift - tva exempel fran verkliga anliggningar -

bilder, filmer, uppgifter om filter och annan utrustning finns.

Faroanalys ska go6ras och krav ska séttas upp fran kontrollmyndigheten.

En anliggning som forsorjer ett antal privathushall (strax dver 10 m3 och
mer 4n 50 personer). Den andra anlidggningen ir en skola - material finns for
6vningen

14.40-15.00 Kaffe /te och kaka

15.00-16.20

- Hur HACCP kranglar till det i férhallande till Livsmedelsverkets
dricksvattenforeskrifter

- Vad far man inte missa att titta pa?

Avslutande diskussion och fragestund

ca 16.30 Kursen avslutas

Kurslokal

Sambillsbyggnadshuset

Gustaf Lovéns gata 30 Karlstad
Lokal Vinern, se lank
http://kartot.eniro.
se/?index=yp&id=14558511&query=

Malgrupp

Kommunernas miljékontor, linsstyrelsernas
personal for livsmedelskontroll, Gvriga statliga
myndigheter och fértroendevalda i nimnder
och styrelser.

Konferensavgift

4995 kronor inklusive kaffe/te, lunch och doku-
mentation. Vid fler in 2 anmalda personer frin en
och samma arbetsplats ges rabatt.

5 st eller fler utgdr 10 procent rabatt. Priset dr exklu-
sive moms.

Sista anmilningsdag 4r den 21 maj 2022

Logi
Bokning av logi: ring Turistbyrdn 054-540 24 70

Bestallningsvillkor

Anmilan 4r bindande och konferensavgiften
faktureras 30 dagar netto. Dréjsmalsrinta debiteras
med 8 % utover gillande referensrinta.

Information
Limnas av Lars-Eric Sjlander, Forum Miljé & Hilsa
pa mail info@fmbh.se eller telefon: 070-792 56 67.

Anmalan
OBS! Begrinsat antal platser.
Anmil dig via e-post; info@fmh.se

For mer information om véra kurser se http://www.

fmh.se/index.php?id=3340
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